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Exotisches Raclette

YAKINIKU

T 0711/66 48 92 66 < Weilenburgstr.
4A, Siid @ www.japanese-bbg.de &) Mi-
Fr 12-14+17-23, Sa+So 17-23 Uhr, Kiiche:
21:30 Uhr (W Osterreichischer Platz

() EC-Karte, Visa, Eurocard/Mastercard,
Amex @ 25- 65,- 1@

...............................................................

Menii mit US-Beef Entrecote, Ibérico,
Jakobsmuscheln, Black Tiger Garne-
len, Barbarie-Ente, Muscheln mit
Gemiise, Tempura, Gyoza, Dessert,
Reis als Beilage € 59,-
Grillvergniigen das ganze Jahr durch?
Traumhaft! Hier im Yakiniku ist jeder
sein eigener Grillmeister. Jeder Tisch
in dem schlichten Raum, mit dunkler
Maéblierung in geraden Formen, ist mit
einem in die Tischplatte eingelassenen
Grill versehen. Wahrlich traumhaft
sind die Zutaten! Wir wagen uns an
das vegetarische Menii Yasai (€ 35,-)
mit den Weizeneiweif3-Fleischersatz-Fi-
lets aus Seitan, Rduchertofu, japanischem
Grilltofu und an das Menii Hana (€ 35,-)
mit Hahnchenbrustfilet, Bauchfleisch
und Nackenfleisch vom Schwein.

Bevor wir die Grillzangen schwingen
diirfen, gibt es zum Einstieg eine ein-
fache Meeresalgensuppe und schlief3-
lich kleine Schiilchen mit herrlich scharf-
stiffem Chili-Karottensalat, Bambus,
interessanten Meeresalgen und Ei-Va-
riationen mit Kaviar. Alles perfekt ge-
wiirzt, extrem frisch und mit Liebe
zum Detail.

Und dann kann der Grillspaf losge-
hen. Gut, dass die Tische gro genug
sind, denn neben dem Grillgut be-
kommen wir eine Gemiiseplatte,
Reis, siifSliche Reisbille im Tofu-
mantel und einen pikanten Reissalat
mit Spinat und Ei. Nach Lust und
Laune wird gebrutzelt, gedippt, ge-
nascht, geteilt und genossen. Der
Nachtisch setzt dem Ganzen dann

" noch die japanische Krone auf: Der

Kiasekuchen mit Griinteegeschmack
und das Rote Bohnen Eis lassen uns
geniisslich jauchzen. Wer hier speist,
sollte Geld und Zeit mitbringen,
denn das exotische Raclette ist ein
abendfiillendes Esserlebnis. FRA
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