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»Yakiniku® heiflt so viel wie ,gegrilltes
Fleisch®. Und darum geht es im ersten
japanischen Grillrestaurant Deutschlands
von [zumi Jonientz. In den Tischen sind
Grills inklusive Liiftung integriert. Zur
Wahl stehen diverse Meniis — erwa das
Fujiyama-Menii mit Fleisch oder das
Kaiten-Menii mit Fisch. Wer es exklusi-
ver mag, ordert extra vom Kobe-Rind.
Doch zuvor starten wir mirt einer klaren
Misosuppe, Algensalat, Kimchi und Boh-
nen in Schilchen. Es folgen jede Menge
Gemiisestiickchen, Iberico-Schwein, En-
tenbrust und fiir die Fisch-Fans Tinten-
fisch, Garnelen und diverse Fischfilets.
Spiter, nach dem wunderbaren Griintee-
Kiasekuchen, nippen wir natiirlich noch
am Sake. Alles gut! ANJAWASSERBACH



