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CEY Dasist in Stuttgart einzigartig.
Inhaberin Tzumi Jonientz hat mit
threm Yakiniku ein besonderes
Lokal geschaffen. Denn hier hat
jeder Tisch einen integrierten Grill,
natiirlich inklusive Liiftung — und
schon kann der Spaf beginnen. Sie-
ben Meniis stehen zur Auswahl,
Hauptevent des Abends ist das
Grillen an und fiir sich. Doch auch
die Speisen, die es neben dem Grill-
fleisch und -gemiise gibt, sind vor-
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Aus aller Welt

Kulinarisches Kontinentehopping

Von Japan nach Afrika, von China iiber Thailand nach Siidamerika — diese ausgewihlten Restaurants bieten
den perfekten Kurzurlaub mit Stabchen, Messer und Gabel oder mit den Hinden.

ziiglich (dieses Omelett! dieser
Salat! oder die Suppe aus Algenes-
senz!). Klassiker wie das wiirzige
Kimchi gibt es vorneweg. Hauptact
ist das Fleisch auf dem Grill, das in
milde oder scharfe Saucen getunkt
werden kann. Aber selbst die After-
Hour mit Bohneneis oder Griiner-
Tee-Kisekuchen ist eine opulente
Offenbarung. Ein Glick, wenn
man zuvor einen der magensffnen-
den Essige getrunken hat.

P VI[L] BS WeiBenburgstr. 4a, S-Siid, Tel.
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_ Essen mit
groBem
SpaBfaktor —
Yakiniku
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